UND WILLKOMMEN
IM METZGERWIRT IN LAIMACH IM ZILLERTAL

Fure Gastyeben
JOHANN und JOHANNES HUNDSBICHLER
stehen flr Qualitat aus der Region.

ALL OVER
GENUSS-
FRUHSTUCK
€22,00
INSTAGRAM FACEBOOK
Folge yns
auf Zocial
Medin

UNSERE PRODUZENTEN

RIND | KALB | SCHWEIN
GEFLUGEL - WURST | SELCHWAREN:

Aus unserer eigenen Metzgerei, Mayr Fleisch Tirol
Natters, Fleisch aus Osterreich
WILDFLEISCH: Jagdrevier Zillergrund, Gerlostal
MILCHPRODUKTE: Tirol Milch
EIER: aus Osterreichischer Bodenhaltung

ERDAPFEL |GEMUSE: Johann Posch Thaur

KRAUTER: aus unserem eigenen Garten

von 07.30 bis 10.30 Uhr

Sei es eine servierte Eierspeise, ein Glas Prosecco oder
jegliche weitere Leckerei - bei unserem reichhaltigen
Buffet bleiben bestimmt keine Wiinsche offen.

GOOGLE TRIPADVISOR
Win freven A C i A0
uns vber v"',-,a.!.



SERENELLO GRAN CUVEE 0| €5,00 MOSCOW MULE klassisch €9,50

SPUMANTE EXTRA DRY Wodka | Organics ginger beer | Limette
Venetien, Weingut Serenello
Frisch; fruchtig, Pfirsich und Aprikose, MARTINI BIANCO 4cl €560

angenehm harmonisch mit schoner Perlage. o ]
Martini Bianco | Zitronen Zeste

WEIB SAUER 0,25I € 4,00
ROT GESPRITZT 0,25I €4,00 SIMPLICITY €590
Organics Ginger Ale | Ingwer | Zitrone
PFIFF Zillertal Pils 0,21 € 3,20
Hellgolden, schlank, fein gehopft
? genep VIRGIN MULE €590
ROSATO €750 Organics Ginger Beer | Limette

Prosecco | Aperitivo Rosato | Wild Berry Tonic
Organics purple Berry | Rosmarin

HUNDSBICHLERS €750
INGWER SPRITZ

Prosecco | Organics ginger beer

hausgemachter Ingwersirup | Ingwer

LIMONCELLO SPRITZ €750
Limoncello | Prosecco |
Organics Bitter Lemon | Zitrone

DER GARTNER €790
Weifder Rum | hausgemachter

Holundersirup | Organics Tonic Water

Zitrone | Gurke

OH, ROSIE! €750
Prosecco | Rosenbltten Sirup
Organics purple Berry | Rosenbliten

HUGO €6,90
Weifdwein | Soda | hausgemachter
Holundersirup| Limette | Minze

APEROL SPRITZ €6,90
Weifdwein | Soda | Aperol | Orange

CAMPARI SODA / ORANGE €6,90
Campari | Soda oder Orangensaft

www.metzgerwirt-zillertal.at metzgerwirt_laimach_zillertal



.. aus Osterreich

ROSE & CO?-
DER ROSEFRIZZANTE

Burgenland, Weingut Miinzenrieder
Roter Beerenmix, fruchtig, erfrischend, prickelndes Finish.

1/81 € 4,90
0,751 € 29,00

MG SEKT BRUT NATURE RESERVE 0,751 € 39,00
Niederosterreich, Weingut Miller Grossmann
fruchtige Burgundernoten, feingliedrig, prickelnd und saftig

..aus ltalien

SERENELLO GRAN CUVEE
SPUMANTE EXTRA DRY

Venetien, Weingut Serenello

Frisch, fruchtig, Pfirsich und Aprikose,
angenehm harmonisch mit schoner Perlage.

0,1 €5,00
0,751 € 29,00

Weifdweine

GRUNER VELTLINER 1/81 €570

,HUNDSBICHLERS JUNIOR WHITE®“ 0,751 € 33,00
Kremstal DAC Weingut Miiller-Grossmann

Helles Griingelb, fruchtig, nach gelben Friichten. Mineralische
und saftige Noten, lebendige Saure, frisch, elegant, trinkanimie-
rend mit feiner Fruchtsifie. Ein vielseitiger Speisenbegleiter fir
die klassische und moderne Kiche!

SCHWARZE KATZE WEISS
»MRS. MARY*

Burgenland, Weingut Wurzinger

Liebliches Cuvée aus Sauvignon Blanc, Gelber Muskateller. Helles
Gelb; in der Nase ein Potpourri aus floralen Noten gepaart mit
Steinobst. Duftig, frisch und den Gaumen umschmeichelnd,
Trinkspafd pur.

1/81 € 5,20
0,751 € 31,00

SAUVIGNON BLANC

TERROIR

Niederosterreich, Weingut R&A Pfaffl
Feine Stachelbeeren und Holunderblite; frisch mit Noten von wei-
Bem Spargel und griinem Paprika. Betdrendes Aroma, gepragt von
einer harmonischen Finesse, intensiv und doch angenehm leise.
Druckvoll im Abgang, feine Lange. Besonders schon zu leichten
Fisch- und Pastagerichten oder auch als Aperitif.

1/81 € 6,20
0,751 € 39,00

www.metzgerwirt-zillertal.at

LAMPO PROSECCO TREVISO
DOC BRUT

Venetien, Weingut Borgoluce
Flebhafte Perlage, elegant, Pfirsich und gelbe Apfel, saftig und
harmonisch

0,751 € 34,00

.. aus Frankreich

CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER 0,751 € 93,00
LA CUVEE BRUT

Tours-sur-Marne

zarte Difte frischer Zitrusfriichte, komplexere

Noten von Bergpfirsich, kraftvoll am Gaumen

CHAMPAGNE TAITTINGER 0,751 € 110,00
PRESTIGE ROSE BRUT 1,51 €183,00

Taittinger, Reims
Ausgewogen, feine anhaltende Perlage, Zarter Honig im Nachhall
und Brombeeren im Riickgeschmack.

Rotweine

ZWEIGELT

»HUNDSBICHLERS SENIOR RED“
Neusiedler DAC Weingut Muenzenrieder
Ausgeprdgte Kirschfrucht, reife Zwetschken, angenehme Wiirze,
am Gaumen saftig, rotbeerige Frucht, fruchtiges Finish, weich
und angenehm. Ein klassischer Zweigelt und universal einsetzbar.

1/81 €570
0,751 € 33,00

SCHWARZE KATZE ROT

»MR. MAX*

Burgenland, Weingut Wurzinger
Cuvée aus Zweigelt und Blaufrankisch. Duftig, fruchtig in der
Nase. Ein Korb von roten gereiften Beeren am Gaumen. Schmei-
chelnd mit angenehmen Zuckerspitz. Absoluter Trinkspaf3.

1/81 €5,20
0,751 € 31,00

MERLOT

HAUS & HOF
Burgenland, Weingut Reeh
In der Nase intensive Primdrfrucht, dunkle Beerenkomponenten,
Hollerbeeren, am Gaumen festes und feinkdrniges Tannin,
animierender Abgang.

1/81 € 5,70
0,751 € 33,00

metzgerwirt_laimach_zillertal



AUSWAHL VOM GROSSEN
VORSPEISEN SALATBUFFET €750

AUFGETISCHT (fiir 2 Personen)
Hausbrot | Grammelschmalz aus unserer
Metzgerei | Thunfischaufstrich | Aioli €700

FEINES BEEF TARTARE

VOM TIROLER JAHRLING

Toast | Butter | Trtffelmayo

Wachtelei | Zupfsalat

als Vorspeise €1790
als Hauptgericht mit Pommes frites € 2490

CARPACCIO VOM TIROLER MILCHKALB
Filet | Cherry-Tomaten | Pinienkerne | Parmesan
Zupfsalat | Olivendl | Balsamico €19,50

HAUSGEMACHTE BUFFELMOZARELLA RAVIOLI
Cherrytomaten | Rucolacreme | Pinienkerne

frischer Parmesan | Olivendl aus Griechenland

als Vorspeise €12,90
als Hauptgericht €16,90

GEBACKENE CHAMPIGNONS mit Sauce Tartare
ODER GEBACKENER CAMEMBERT mit

Toast | Preiselbeerpfirsich

als Vorspeise € 11,50
als Hauptgericht €15,50

SCHNITTE VON DER ZILLERTALER OFENLEBER
Natursaftl | aufgeschdumte Rahmsauce
Speckbohnen | Kartoffelptree | Rostzwiebel

als Vorspeise €14,50
als Hauptgericht €18,50

www.metzgerwirt-zillertal.at

TAGESSUPPE

KRAFTIGE RINDERKRAFTSUPPE
Frittaten

1 Stk. Zillertaler Kaspressknodel

2 Stk. Zillertaler Kaspressknodel

CREMESUPPE VOM KNOBLAUCH
mit CroGtons

FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE
mit Kase Uberbacken

metzgerwirt_laimach_zillertal

€6,20

€6,20
€6,20
€740

€720

€720



WIENER SCHNITZEL

vom Kalb | Preiselbeeren € 2490
WIENER SCHNITZEL

vom Strohschwein | Preiselbeeren €1750
CORDON BLEU

vom Strohschwein | Preiselbeeren €18,90

ZUM AUSWAHLEN:
Petersilienkartoffeln oder Pommes frites

v B9

METZGERWIRTS JAUSENBRETTL
Verschiedene hausgemachte Raucher und

Selchspezialitaten | Karree und Schopfspeck
Rosmarinschinken | Kaminwurze | Grammelschmalz
wlrziger Zillertaler Bergkase | saures Gemuise

Kren | Butter | Schwarzbrot €14,50
auch als Vorspeise fiir 2 Personen mdglich

METZGERWIRTS SPECKBRETTL

Karree und Schopfspeck aus unserer Metzgerei
Kaminwurze | saures Gemduse

Kren | Butter | Schwarzbrot €12,50
auch als Vorspeise fiir 2 Personen mdglich

www.metzgerwirt-zillertal.at

ZWIEBELROSTBRATEN
VOM ZILLERTALER PREMIUMRIND

Speckbohnen | Butterkartoffeln € 25,50
GEBRATENE

SCHWEINEFILETSPITZEN

Pfifferling Rahm Tagliatelle

kraftiger Jus | Parmesan | Pinienkerne € 21,00

IN OLIVENOL GEBRATENES ZANDERFILET
Fisch-Veloute | Ratatouille Gemise

Rosmarinkartoffeln € 26,00
ZILLERTALER KASESPATZLE
Rostzwiebel | Schnittlauch | Krautsalat €14,50

EIERSCHWAMMERLGULASCH A LA CREME
Heimische Eierschwammerl | cremiges Gulasch
Semmelknodel | Gurkensalat €1750

GOURMET SALAT

gebratene Garnelen | gezupfte Blattsalate
Avocado | Cocktailtomaten

eingelegte Champignons | Pinienkerne
frischer Parmesan | Parmesandressing
wahlweise mit Rinderfiletstreifen € 2390
CEASAR SALAT

gebratene Hihnerbruststreifen | Blattsalat
Cocktailtomaten | Pinienkerne | frischer Parmesan
Knoblauchbrot | Frenchdressing €17,50

WURSTSALAT

Feine Wurstsorten aus unserer Metzgerei

Zillertaler Bergkase | Paprika | Zwiebel

Essiggurken | Essig | Ol €12,50

metzgerwirt_laimach_zillertal



~THE ONE AND ONLY*“

GEMISCHTER FILETSPIESS

Rindermedaillons | Schweinemedaillons
Zwiebel-Paprika-Speck am Spief3 | Champignons
Paprikasauce | Chimichurri | Triffelmayo

Pommes Wedges € 2700

IN ROTWEIN GESCHMORTE RINDSROULADE

Schmorsofde | Rotkraut | Kartoffelplree €20,50

PFEFFERSTEAK VOM HEIMISCHEN RINDERFILET
Pfeffer Jus | mediterranes Gemuse
Kartoffelplree

flr Dirndl

fir Buam

180 g € 34,50
220 g € 38,50

RUMPSTEAK VOM |, TIROLER PREMIUM RIND“
Jus | mediterranes Gemuse
Kartoffelkroketten | Krauterbutter € 33,50
SURF & TURF METZGERWIRT STYLE

Gebratenes Rumpsteak vom Tiroler Premium

Rind | 3 STK. Riesen Garnelen | Jus | Speckbohnen
zweierlei Kartoffeln (PUree & Kroketten)
Krauterbutter

€ 38,50

www.metzgerwirt-zillertal.at

,,TALBACH HEXENPFANNE*
gegrillte Schweinefilets | Champignon-

Paprikasauce | Pommes frites €19,80

METZGERWIRTPLATTE

fiir 2 Personen

gebratenes Rinder- & Schweinefilet

gebackene Wiener Schnitzel von der Hiihnerbrust
Marktgemise | Kartoffelgeback | Kartoffelpiiree

Pommes frites | verschiedene Saucen p.P. € 28,00

,,HAUSREINDL
Gustostlcke (Filetsticke) | Krauterrahmsauce
hausgemachte Butterspatzle € 21,50

Auflen gerostet, innen
kalt und roh.

Kraftig angebraten, Kern-
temperatur ca. 45-48°C
und somit noch roh

auf kleinem Feuer lang-
sam gebraten, Kerntempe-
ratur 56-60°C, somit noch
leichte rosa Farbung

Bei mittlerer Hitze gebraten,
Kerntemperatur ca. 48-52°C
und somit noch leicht blutig Durchgebraten mit grauli-
cher Farbung, Kerntempe-
ratur Gber 60°C. Bei dieser
Garstufe konnen wir fir
die Qualitat des Fleisches
leider keine Verantwor-
tung Gbernehmen.

Bei mittlerer Hitze gebraten,
Kerntemperatur ca. 54-56°C und
somit gleichmafiige rosa Farbung

metzgerwirt_laimach_zillertal



SCHNEEWITTCHEN
Kleines Kinder Wiener Schnitzel

WURSTEL MAX
Grillwirstel | gezupfte Blattsalate | Frenchdressing

vom Strohschwein | Pommes frites €12,00 Pommes frites €10,00
NEMO ROBIN HOOD
Fischstabchen | Sauce Tartare | Kartoffeln €10,00 Gebratene Medaillons vom Schwein und
Huhn | Krauterbutter | Gemise
POPEYE Pommes frites €12,50
Spaghetti Bolognesesauce | Parmesan €10,00
TARZAN
BALU Kleine Portion Pommes frites
kleine Kasespatzle €10,00 Ketchup | Mayonnaise €5,00
AUF VORBESTELLUNG
UBERRASCHUNGSMENU GEGRILLTE KALBSHAXE
JOHANNES HUNDSBICHLER Krauterrahmsauce | Jus | GemUse
Lassen Sie sich jeden Tag von meinen Butterreis | Butterspatzle
kulinarischen Ideen tUberraschen! oder Beilagen nach Wahl p.P. € 28,00
4 Gange p.P.€52,00
5 Gange p.P.€ 62,00 FRISCHE RIPPERLN
AUS UNSERER METZGEREI
CHATEAUBRIAND Salatteller | Pommes frites
verschiedene Saucen | mediterranes Knoblauchbrot | Knoblauchsauce p.P € 18,50
Gemdse | Beilagen nach Wahl p.P. € 38,50
GEGRILLTE SCHWEINSHAXE
IN SCHWARZBIERHONIG Schweinsbratensaftl | Sauerkraut | Semmelknddel
GLASIERTER HIRSCHKALBRUCKEN oder Beilagen nach Wahl p.P €19,50
Preiselbeerjus | Himbeerrotkraut
Grieftknodel | Selleriecreme
Bratapfel gefiillt mit Preiselbeeren p.P. € 34,00

www.metzgerwirt-zillertal.at

metzgerwirt_laimach_zillertal



HUNDSBICHLERS MARILLENKNODEL

€750

Kartoffelteig | Butterbrosel Marillenroster | Vanilleeis

HUNDSBICHLERS LEGENDARER
KAISERSCHMARREN

fiir 2 Personen im Pfandl serviert
Apfelmus | Preiselbeeren

Apfelmus | frische Friichte | Vanilleeis
Preiselbeeren

LAUWARMES SCHOKOKUCHLEIN
Bourbon-Vanilleeis | Schokosauce
Marillen | Crumble

GEZOGENER APFELSTRUDEL
Vanilleeis
Vanilleeis | Sahne

AFFOGATO
Espresso | 1 Kugel Vanilleeis | Sahne

EISKAFFEE GERUHRT
Vanilleeis | eisgekthlter Kaffee, gertihrt
Schlagobers

HEISSE LIEBE
Vanilleeis | warme, marinierte Himbeeren
Schlagobers

GIOVANNI

Walnuss & Schokoladeeeis | WalnUsse
warme Schokosauce | Schlagobers

www.metzgerwirt-zillertal.at

€12,50

€14,50

€ 8,20

€720
€750

€5,50

€8,50

€ 8,50

€ 8,50

ZWEIERLEI SCHOKOLADENMOUSSE
HELL UND DUNKEL
mit Beeren im Glas

ORANGEN CREME BRULEE
Mango-Sorbet | frische Friichte

DREIERLEI FRUCHTSORBETS
frische Friichte

TAGES DESSERT

COUPE DANEMARK
Vanilleeis | gerostete Mandeln
warme Schokosauce | Schlagobers

BANANENSPLIT
Vanilleeis | Bananen | gerdstete Mandeln
warme Schokosauce | Schlagobers

GEMISCHTES EIS
3 Kugeln Eis
mit Schlagobers

METZGERWIRT BECHER
4 Kugeln Eis | Friichte der Saison
Schlagobers

LISSI’S KINDER BECHER

1 Kugel Erdbeereis | 1Kugel Schokoladeneis

Schlagobers | Smarties | Lutscher

metzgerwirt_laimach_zillertal

€750

€ 8,20

€750

€5]10

€ 8,50

€ 8,50

€ 4,80

€5,10

€790

€ 4,50



in der Flasche

Gruner Veltliner

GRUNER VELTLINER
»HUNDSBICHLERS JUNIOR WHITE“

Kremstal DAC, Weingut Miiller-Grossmann

Helles Griingelb, fruchtig, nach gelben Friichten. Mineralische und
saftige Noten, lebendige Saure, frisch, elegant, trinkanimierend
mit feiner Fruchtstfe. Ein vielseitiger Speisenbegleiter fur die
klassische und moderne Kiche!

/81 € 5,70
€ 33,00

GRUNER VELTLINER FURTH

Kremstal DAC, Weingut Miiller-Grossmann

Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Zart nussig-krauterwdirzig unter-
legte reife gelbe Apfelfrucht, zart nach Orangenzesten. Am Gau-
men weiche Textur, etwas Tropenfrucht dezente Stfe. Sehr safti-
ger Wein mit guter Lange, pikantes Finish.

€ 32,00

GRUNER VELTLINER RIED BERG

VOGELSANG

Kamptal DAC, Weingut Briindlmayer
Delikates Fruchtspiel von Stein- und Kernobst begleitet von blu-
migen und kiihleren Wirznoten, frisch und trocken am Gaumen,
kristallklar und puristisch, mittelkrdftig mit einem faszinierend
zarten Fruchtschmelz, der vor allem an Kernobst erinnert, ganz
leicht rauchig und hefig unterlegt im mineralisch-wirzigen Aus-
klang. Urgesteinsveltliner wie aus dem Bilderbuch!

€ 42,00

GRUNER VELTLINER

SELECTION ELISABETH € 61,00
Wachau, Weingut Lagler

In der Nase reife Exotic, schone Honig Aromatik, etwas nussig.
Am Gaumen kraftvoll, schmelzig, reifer Fruchtdruck.

Im Abgang feine Fruchtsifie

Riesling

RIESLING RIED DIEBSTEIN

Wagram, Weingut Familie Schuster

Klassische Steinobstaromen wie Pfirsich und Marille im Duft. Am
Gaumen saftig, begleitet von frischen Wiesenkrautern. Eignet sich
klassisch zu Fisch wie Forelle, Garnele oder Lachsfilet.

€32,00

www.metzgerwirt-zillertal.at

RIESLING RIED

KELLERBERG SMARAGD
Wachau, Weingut Knoll

Helles Gelbgrin, in der Nase Mandarine, Ananas und Pfirsich, et-
was Honig, feine Fruchtsifle am Gaumen, saftig nach Apfel und
Zitrone, lebendige Saure, mineralischer Touch, trinkanimierend,
bleibt lange haften.

€ 69,00

Chardonnay

CHARDONNAY RIED HOHLGRABEN 075! € 34,00

Niederdsterreich, Weingut Miiller-Grossmann 1,51 € 68,00
Tropische saftige Friichte, Mango, Ananas, Blitenaromen, zarte
Vanille, ausgewogene gut eingebundene Saure, feiner Extrakt-
schmelz, kraftvoll, strukturiert, stoffiger Abschluss. Passt hervor-
ragend zu geschmortem und gebackenem.

CHARDONNAY HEIDEBODEN

Burgenland, Weingut Muenzenrieder

Feine Papayanote, unterlegt mit Blitenhonig, zart nach Melone,
ein Hauch von Kumquats. Saftig mineralisch, integrierte Saure-
struktur, leichtfiig, weifdes Kernobst, Zitrus im Nachhall, ein uni-
verseller Speisenbegleiter.

€2900

Sauvignon Blanc

SAUVIGNON BLANC

Niederosterreich, Weingut Wunderer
frisches Gras, griiner Paprika, etwas tropisch — Mango, Maracuja,
lebendige Saure - gut eingebunden

0,751 € 29,00

SAUVIGNON BLANC
TERROIR

Niederosterreich, Weingut R&A Pfaffl

Feine Stachelbeeren und Holunderblite; frisch mit Noten von wei-
Bem Spargel und griinem Paprika. Betdrendes Aroma, gepragt von
einer harmonischen Finesse, intensiv und doch angenehm leise.
Druckvoll im Abgang, feine Lange. Besonders schon zu leichten
Fisch- und Pastagerichten oder auch als Aperitif.

1/81 € 6,20
0,751 € 39,00

SAUVIGNON BLANC RIED HARTBERG
SMARAGD

Wachau, Weingut Lagler

Feine Krauterwlrze, frische gelbe Paprikaschoten, zarter Blitenho-
nig, attraktiver Sortencharakter. Saftig, kraftvoll mit feiner Extrakt-
sifde und schonem Saurebogen. Eleganter Speisenwein mit Lange
und Struktur.

€56,00

metzgerwirt_laimach_zillertal



Weillburgunder

WEISSER BURGUNDER

Steiermark, Weinhof Monschein
Ein Masli fir den Weinliebhaber. Ehrlich, bodenstéandig und voll-
wertig im Geschmacksbild. Dieser Wein bereitet viel Freude, was
am Trinkfluss bald zu erkennen ist.

€ 34,00

Grauburgunder

GRAUBURGUNDER
STRADEN

Vulkanland Steiermark DAC, Weinhof Monschein

Hochreife Grauburgundertrauben, gemaischt tiber mehrere Stun-
den, um alles an das Tageslicht zu bringen was diese Sorte in Stra-
den so draufhat. Nichts wird geschliffen, nichts bleibt verborgen.
Der erste Eindruck des Weines zaubert ein verschmitztes Lacheln
ins Gesicht.

€ 38,00

Sortenvielfalt

SCHWEINEREI (GV/SB/GM)

Niederosterreich, Weingut Gmeinbdck

Eine Cuvée aus den Sorten Griner Veltliner, Sauvignon Blanc und
Gelber Muskateller. Der Duft ist frischfruchtig mit einem Hauch
Gelber Muskat. Die Saure und die Frucht bilden ein harmonisches
Zusammenspiel am Gaumen und verleihen so diesen Wein ein
hohes Trinkvergnigen.

€29,00

MISCHSATZ VOM ALTEN
WEINGARTEN € 31,00

Niederosterreich, Weingut Bauer

Perfektes Zusammenspiel von Weilburgunder, Sauvignon Blanc,
Samling und Traminer. Birne, Melone, Mandarine, korperreich,
balancierte, lebendige Struktur, eleganter Trinkfluss, fruchtiger
Schmelz im Abgang, langanhaltend, Kumquat im Finish, gehalt-
voll, krdftig und herrlich cremig.

GELBER MUSKATELLER

Niederosterreich, Weingut Taferner

Duftexplosion mit Holunderbliten und Zitruszesten. Traubige
Aromatik, zart nach Limetten, einladender Duft. Straff, knackig,
gruner Apfel, rassige Struktur, feinfruchtig im Abgang. Sehr har-
monisch und animierend.

€ 36,00

ZUTISCH WEISS

Burgenland, Weingut Gsellmann

Cuvée aus Chardonnay, Scheurebe, Sauvignon Blanc, Wei3bur-
gunder. Maischevergoren. Harmonisch und ungemein stimmig,
traubig, weille Bliten, Stachelbeere, frisches griin-gelb; knackige
Saure, hervorragender Trinkfluss, vielseitig einsetzbar.

€ 36,00

www.metzgerwirt-zillertal.at

Weifdweine international

LUGANA DOC

Lombardei, Famiglia Olivini

Von strohgelber Farbe und mit griinlichen Reflexen weist dieser
Wein ein elegantes, angenehm fruchtiges intensives Bukett mit
feinen Anklangen an Zitrusfriichte auf. Ein frischer, wohlschme-
ckender Wein, mit einer bemerkenswerten Vielschichtigkeit und
einem angenehm langen Nachhall.

€39,00

PINOT GRIGIO DOC

Friaul, Weingut Livio Felluga

Die Nase wird von saftigen Aromen von Melone, reifer Birne und
Grapefruit geleitet, wahrend dem Gaumen eine lebhafte Sdure,
ein leichter Kdrper und reiche Brioche und Honigaromen geboten
werden. Der Wein hat zudem subtile Noten von Mineralitat.

€ 36,00

Weildweine lieblich/suf3

SCHWARZE KATZE WEISS 1/81 € 5,20
,MRS. MARY* €3100

Burgenland, Weingut Wurzinger

Liebliches Cuvée aus Sauvignon Blanc, Gelber Muskateller. Helles
Gelb, in der Nase ein Potpourri aus floralen Noten gepaart mit
Steinobst. Duftig, frisch und den Gaumen umschmeichelnd, Trink
spafd pur.

BEERENAUSLESE SAMLING

Burgenland, Weingut Miinzenrieder
Gelbe Tropenfrucht, etwas Maracuja und Litschi, feine Restsif3e,
knackige Saurestruktur, sehr gute Lange.

€ 36,00

PINK BLISS

Burgenland, Weingut Mad

Animierendes Erdbeergelee, Honigmelone, fruchtig frisch mit herz
hafter Saftigkeit, viel Kirsch Aromatik, chinesischer Pfeffer, kompak-
te Struktur, knackiges Saurespiel, unkompliziertes Trinkvergntgen.

€2900

ALBARANO ROSATO 1.G.P. € 31,00

Lombardei, Azienda Agricola Pasetto Emilio

Die Trauben, aus denen dieser Wein hervorgeht, stammen von
Barbera und Merlot. Das feine blumige Aroma, die frische Minera-
litdt und die typische rosa Farbe zeichnen diesen Wein aus.

metzgerwirt_laimach_zillertal



in der Flasche

Blauer Zweigelt

ZWEIGELT
»HUNDSBICHLERS SENIOR RED*

Neusiedler DAC, Weingut Muenzenrieder

Ausgeprdgte Kirschfrucht, reife Zwetschken, angenehme Wirze;
am Gaumen saftig, rotbeerige Frucht, fruchtiges Finish, weich und
angenehm. Ein klassischer Zweigelt und universal einsetzbar.

/81 € 5,70
€ 33,00

ZWEIGELT SAND

Niederosterreich, Weingut Angerer

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Ein-
ladende Herzkirschfrucht, Brombeerkonfit, zarte Krauterwurze,
Orangenzesten. Saftig, elegant, feine Kirschfrucht, angenehme
Frische, bleibt haften, ein vielseitiger Speisenbegleiter.

€ 30,00

Blaufrankisch

BLAUFRANKISCH RIED HOCHBERG € 31,00

Burgenland, Weingut Wieder

Typisch Blaufrankisch - fruchtig-wirzige Aromen, einladende,
knackige Fruchtnoten. Kirsch- und Brombeeraromen mit Krauter-
wirze unterlegt. Feine Mineralik, balanciertes Saurespiel, reifes
saftiges Tannin.

BLAUFRANKISCH 0,375l € 29,00
RIED MARIENTHAL 0,751 € 54,00
1,51 €110,00

Burgenland, Weingut Mad

Tiefdunkles Rubingranat, feines Brombeerkonfit, schwarze Kir-
schen, tabakige Wirze, mineralischer Touch, kandierte Oran-
genzesten, facettenreiches Bukett. Komplex, straffe Textur, reife
Kirschfrucht, feine Tannine, extraktstfer Abgang, salziger Rickge-
schmack, sehr gute Lange, ein vielseitiger Speisenbegleiter.

www.metzgerwirt-zillertal.at

Merlot

MERLOT
HAUS & HOF

Burgenland, Weingut Reeh

In der Nase intensive Primarfrucht, dunkle Beerenkomponenten,
Hollerbeeren, am Gaumen festes und feinkdrniges Tannin, ani-
mierender Abgang.

1/81 €570
€ 33,00

MERLOT € 41,00

Carnuntum, Weinbau Ernst Lager

Dunkle Beerenfrucht, reife Zwetschken und dunkle Kirschen, fei-
ne Rostaromen ein Hauch von dunkler Schokolade, feine Tannine,
komplex und vielschichtig, saftig, langanhaltend im Abgang; 14
Monate im neuen und gebrauchten Barrique gereift.

Cabernet Sauvignon

100 DAYS CABERNET SAUVIGNON

Burgenland, Weingut Keringer

Vielschichtiges Bukett, Heidelbeere, Cassis, Cranberry, fein ver-
wobene Rostaromen, harmonischer Trinkfluss, fester Tanninkern,
lang anhaltend, fruchtiger Nachhall. 100 Tage mit Schalen und Ker-
nen auf der Maische, danach im Holzfass.

€ 44,00

Pinot Noir

PINOT NOIR

Thermenregion, Weingut Gregor Schup

Einladende Kirschfrucht, frisches Erdbeerkonfit unterlegt mit zar-
ter Krauterwirze mineralischer Touch. Saftig, elegante Textur, pra-
sente Tannine, wiirziger Nachhall, etwas Nougat im Abgang, rotes
Waldbeerkonfit im Riickgeschmack.

€39,00

metzgerwirt_laimach_zillertal



Grofde Weine / Gewachse

M1 CUVEE 2017

Carnuntum, Weingut Gerhard Markowitsch

Cuvée aus Merlot, Blaufrankisch, Zweigelt. Dunkles Rubingranat,
violette Reflexe. Feinwiirzig unterlegte dunkle Waldbeerfrucht,
Nuancen von Cassis und Brombeeren, tabakig-krauterwirzig, im
Hintergrund etwas Edelholz. Saftig, elegante Textur, feine Extrakt-
stfBe, tragende Tannine, reife Kirschen im Abgang, ein zugangli-
cher, stoffiger Speisenbegleiter.

€ 95,00

SALZBERG 2012 € 115,00
CUVEE 2017 € 99,00

Burgenland, Weingut Heinrich Gols

Cuvée aus Blaufrankisch und Merlot. Dunkles Rubingranat, opaker
Kern mit zarter Randaufhellung. Fleischiger als so manches Steak
& dunkler als Powidl. Rosmarin begleitet, Vanille erganzt. Wilde
Beeren und erdige Aromen. Am Gaumen engmaschiger Gerbstoff,
vitale strukturierte Saure, Kirsch- und Schokonoten erweitern die
Aromadimensionen.

Cuvee’s

SCHWARZE KATZE ROT 1/81 €5,20
»MR. MAX* € 31,00

Burgenland, Weingut Wurzinger

Cuvée aus Zweigelt und Blaufrankisch. Duftig, fruchtig in der Nase.
Ein Korb von roten gereiften Beeren am Gaumen. Schmeichelnd
mit angenehmen Zuckerspitz. Absoluter Trinkspaf3.

ZUTISCH ROT

Burgenland, Weingut Gsellman

Cuvée aus Blaufrankisch, Zweigelt, St. Laurent. Wurzig-fruchtig
nach Brombeeren, Heidelbeeren und Kirsche, ausgewogenes Su-
Be-Saurespiel, feines Gerbstoffgertst, Holz sehr dezent, vielschich-
tig und vielseitig, enorm viel Stoff, facettenreich.

€ 36,00

www.metzgerwirt-zillertal.at

BIG JOHN CUVEE RESERVE

Burgenland, Weingut Scheiblhofer

Dichtes Violett mit rubinroten Réandern, in der Nase totale Fruch-
tigkeit und Duft nach Karamell, am Gaumen komplex und viel
schichtig, machtiges Tannin mit rostigem Eichenflair. 9 Monate in
neuen amerikanischen Barriques gereift.

€ 44,00

HEIDEBODEN CUVEE

Burgenland, Weingut Nittnaus

Stfde dunkle Beerenfrucht, reife Zwetschken, fruchtig-zart mit Ge
wirzaromen, am Gaumen vollmundig, geschmeidige Textur, feine
Tannine im Abgang.

€ 38,00

THE BUTCHER CUVEE

Burgenland, Weingut Schwarz

In der Nase ein Hauch Nougat, dunkle Beerennoten, feine Krauter
wirze, am Gaumen sehr saftig, tolle Komplexitat, wieder Beeren-
aromen, gut eingebundene Tannine, dezent tabakig. In Barriques
ausgebaut und 12 Monate gelagert

€ 45,00

Rotweine International

PINOT NOIR DOC

Sudtirol, Kellerei Nals Magreid

Aromen nach allerlei Zwetschken, schwarze Johannisbeeren und
Heidelbeeren. Elegant mit schon ausbalancierter Saurestruktur.
Angenehm rauchige Nuancen. Angenehme Lange, vollmundig.

€ 39,00

MERLOT RISERVA

Sudtirol, Weingut Klosterhof

Sattes Duftspiel aus reifen Beerenfriichten, veredelt von feinen
Rostaromen. Am Gaumen samtige Fulle und grofie Typizitat. Aus-
gedehnter Abgang. Ein Festtagswein wie man ihn sich nur wiin-
schen kann.

€ 49,00
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COCA COLA, SPEZI,
ORANGEN, - ZITRONENLIMONADE

COCA COLA ZERO

ALMDUDLER

EISTEE

MINERALWASSER STILL/ PRICKELND

ORGANICS TONIC/ BITTER LEMON
SODA ZITRON
HOLUNDERSAFT GESPRITZT

HIMBEER - SKIWASSER

ESPRESSO €300
VERLANGERTER €3,50
CAPPUCCINO €400
DOPPELTER ESPRESSO €460
LATTE MACCHIATO € 4,90
JAGERTEE €6,50
GLUHWEIN €600

ZILLERTAL PILS
Premium Classe - Hellgolden, schlank
angenehm spritzig, edel gehopft, 4, 9% VOL.

ZILLERTAL RADLER NATURTRUB
Hellgelb und naturtrib, fruchtig und leicht,

natdrlich frisch; 1,6% VOL.

ZILLERTAL RADLER

ZILLERTAL WEISSBIER
Hell Natrutriib - Bernsteinfarben, fruchtig

und frisch, vollmundig und naturtriib; 5% VOL.

www.metzgerwirt-zillertal.at

0,25L € 3,90
0,5L € 5,20

0,331 € 4,20
0,33L € 4,20
0,331 € 4,20
0,33L € 3,60
075L € 6,50
0,251 € 4,50

0,51 € 4,90
0,25L € 3,90

0,51 € 4,90
0,251 € 3,90

0,5L € 4,90

HEISSE SCHOKOLADE
mit Zillertaler Frischmilch & Sahne

PREMIUM HEISSE
SCHOKOLADE

mit 2cl Diplomatico
Reserva Exclusiva (12))

0,21 € 3,20
0,31 €4,20
0,51 € 5,50

0,31 € 4,20
0,51 € 5,50
0,31 € 4,20

0,51 € 5,50

0,31 € 4,20
0,51 € 5,50

€750

HUNDSBICHLERS APFELSAFT KLAR

RAUCH JOHANNISBEERSAFT
RAUCH MULTIVITAMINSAFT
RAUCH MANGOSAFT
ORANGENSAFT

Gerne servieren wir alle
Fruchtséfte gespritzt - mit Leitungs-
oder Sodawasser auf

€450 KANNCHEN TEE
Rooibos, Peppermint, Green Tea Greetings,
Wild Berry Wonder, Fruit Melody, Queen
Camomile, Hey Earl Grey, Mount Darjeeling,

Sound of the Alps Krautertee
KANNCHEN TEE MIT RUM

0,251 € 3,90
0,51 € 5,50
0,21 € 3,90
0,21 € 3,90
0,21 €3,90

0,251 € 3,90
0,5 € 4,90

0,31 € 4,10
0,51 € 5,20

€410

mit 2cl Diplomatico Reserva Exclusiva (12))

ZILLERTAL DUNKEL
Edel gereift - Kastanienfarben; voller; leicht
karamellisierender Geschmack; 5,2% VOL.

ZILLERTAL SCHWARZES
Tiefdunkel, leicht malzaromatisch, feinhopfig,
mit zarter SURRe 5,2% VOL.

ZILLERTAL WEISSBIER DUNKEL

Dunkel Naturtriib - Kastanienfarben, voll und
fruchtig im Geschmack, naturtrib mit feinem
Rostmalzaroma; 5% VOL.

FRANZISKANER WEISSBIER
ALKOHOLFREI

BECKS BLUE ALKOHOLFREI
WEIZEN MIT COLA ODER SPRITE

metzgerwirt_laimach_zillertal

0,51 € 5,50

0,31 € 4,50

0,51 €5,50

0,51 €5,50
0,51 € 5,50
0,51 € 5,50



2cl

Schnapse

BAUERNOBSTLER
MARILLENBRAND
WILLIAMS
NUSSSCHNAPS
ALM-HEUSCHNAPS
ZIRBE ROT
LARCHE

LATSCHE

GERTI‘S VIERKANT

Edelbrande

ZWETSCHKE
KIRSCHE
ZIRBE WEISS
ENZIAN
MEISTERWURZ

Rochelt

GRAVENSTEINER APFEL icl

QUITTE 1CL

WILLIAMSBIRNE 1cl
SCHNAPSCUVEE HOLLERMANDL 1cl

SONEREDITION ANNIA’S GIN 2cl

GINTONIC
Annia‘s Gin | Fever Tree Indian | Apfelscheibe

www.metzgerwirt-zillertal.at

€390
€390
€390
€390
€ 4,50
€ 4,50
€ 4,50
€ 4,50
€ 4,50

€490
€490
€470
€470
€450

€700
€700
€38,00
€38,00

€12,00

€18,00

Reisetbauer 2cl

KAROTTENBRAND
INGWERBRAND

4c]

BOMBAY SAPPHIRE

England

Citrus, Wacholder, herb, grasig, trocken
Fever Tree Indian | Limette

HENDRICK'S GIN

Schottland

Floral, herb, grasig, trocken

Fever Tree Mediterranean | Nelken und
Orangenschale

GIN MARE
Spanien
Wirzig, dicht, citrus, Wacholder, floral

Fever Tree Mediterranean | Rosmarin, Thymian

2cl

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA12Y
Venezuela

Sufdlich, Honignoten, karamelling, vanillig,
holzig, wirzig, dicht

PYRAT X.O.

Anguilla

Sufdlich, Honignoten, karamellig,
vanillig, fruchtig, exotisch, citrus

J. BALLY RHUM AGRICOLE 7Y
Martinique
Herb, grasig, trocken, floral, kraftig

RON ZACAPA 23Y

Guatemala

Sufdlich, Honignoten, karamellig, vanillig,
holzig, wirzig, dicht

metzgerwirt_laimach_zillertal

€6,00
€9,00

€10,50

€12,50

€12,50

€38,50

€750

€750

€ 8,50



4c]

JOHNNY WALKER RED LABEL

Blend

SuBlich, Honignoten, karamellig, vanillig,
holzig, wirzig, dicht

FOUR ROSES BOURBON

Bourbon

SuBlich, Honignoten, karamellig, vanillig,
holzig, wirzig, dicht

JAMES BLACK BARREL

Irish Whisky

SuBlich, Honignoten, karamallig, vanillig,
wirzig, dicht

TULLAMORE D.EW.

Irish Whisky

SuBlich, Honignoten, karamallig, vanillig,
wirzig, dicht, fruchtig, exotisch

2cl

ASBACH
Holzig, milde Stf3e, erinnert an Pflaumen
und Nisse

HENNESSY VS

VS, Fine, ™ 2 Jahre Lagerung

Holzig, stf3lich Honignoten, karamellig,
vanillig, wirzig, dicht

REMY MARTIN VSOP
4 Jahre Lagerung
Holzig, kraftig, herb, grasig, trocken

COGNAC COCKTAIL

4 cl Asbach | Organics Ginger Ale | Orange

alle Preise in Euro, Satz- & Druckfehler vorbehalten
Preise fir Speisen inkl. 10% Ust.
Preise fir Getrdanke inkl. 20% Ust.

www.metzgerwirt-zillertal.at

€4,00

€700

€900

€950

2cl

PADRE AZUL REPOSADO €8,50

4 Jahre Lagerung

Holzig, kraftig, herb, grasig, trocken

2cl

MOOSBEERLIKOR € 4,50
EIERLIKOR HAUSGEMACHT €430
TIA MARIA €450
GRAND MANIER € 4,50
AMARETTO € 4,50
COINTREAU €450
BAILEYS € 4,50
2]
JAGERMEISTERR €390
FERNET BRANCA €390
AVERNA €390

metzgerwirt_laimach_zillertal



